Benoit Beaufort Blanc de Blancs
Crand Cru Brut

Benoit Beaufort ér baserade i Grand Cru-byn Ambonnay. Tillsammans med sin fru Isabelle
Beaufort driver idag Benoit Beaufort foretaget. Han &r sjagtte generationens champagneod-
lare inom slakten Beaufort. Deras totala produktion é@r ca 18 XOO0O flaskor.

Druvorna till detta vin kommer fran fyra olika Grand Cru-byar; Ambonnay, Le Mesnil sur Oger,
Oger och Cramant. Man kan sGga att man fér det basta av fyra varldar. Fran Le Mesnil sur
Oger och Oger far man en frisk syra och mineralitet, fradn Cramant fér man fruktighet och fran
Ambonnay far man fyllighet och kraft. Basargéng ér 2012 och fér att ge vinet komplexitet
och viss mognad blandar man i 39% reservvin fran aldre argangar. Vinet har genomgaitt full
malolaktisk jGsning

Druvblandning: 100% Chardonnay
Lagringspotential: 0-5ar
Dosage: 8g socker/liter

Lagringstid pa& jastfalining: 4ar. Degorgerad november 2016

Argang: 2012. 39% Reservvin
: E Utseende: Medeltat gul
CHAMPAGIN!
Doft: Stor doft med citrus, dpple, blommor, notter

och rostat brod.

Smak: Friskt och fruktigt med en bra smakkoncentration
och viss brodighet.
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